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GASTRO-TEST

So trendy ist die Beachclub-Kiiche

Thomas Krause (38), Chef der Kochschule Hamburg, hat fir MOPO den Gastro-Test gemacht.

Beachclub Hamburg City Beach Club GroR3e Elbstral3e 134 (Altona- Altstadt); gedffnet taglich von 11.30 bis 23 Uhr, Sa und
So bis 0 Uhr. Ambiente Ruhig und sehr entspannt. Publikum: gemischt.

Getranke Holsten (0,33 1): 2,80 Euro; Wasser (0,33 I): 2 Euro; Cola, Fanta (0,25 1): 2,50 Euro; Cocktails je 6 Euro.

Essen Pommes: 3,50 Euro; Garnelenspiel3e: 10 Euro; Grillwurst: 4 Euro; Schweinekoteletts: 7 Euro. Getestet Rindersteak
vom Charolais Rind mit Pommes (15 Euro) und eine frische Waffel mit Puderzucker (2 Euro). Service/Wartezeit Service
freundlich, Wartezeit etwa 10 Minuten. Bewertung "Das Steak war perfekt.

Das Angebot kann sich sehen lassen, aber Vegetarier missen nachfragen, da alles ziemlich fleischlastig ist." Strand Pauli
Hafenstral3e 89 (St. Pauli); gedffnet: Mo-Fr.: 12 bis 23 Uhr, Sa: 11 bis 0 Uhr, So: 10 bis 0 Uhr. Ambiente Super Blick auf
das Trockendock Elbe 17. Die Einrichtung besticht durch sehr viel Liebe zum Detail, Publikum: eher jung und leger.
Getranke Holsten (K)night (0,33 I): 2,90 Euro; Wasser (0,3 I): 2,20 Euro; Cola, Fanta (0,3 I): 2,60 Euro; Caipi: 6,60 Euro.
Essen Pizzen ab 6,50 Euro; Sandwiches: 4,90 Euro; Flammkuchen: 6,90 Euro; Nackensteak: 4 Euro. Getestet Strand-
Burger (6,50 Euro) und ein Sandwich mit spanischer Salami, Ruccola und Tomate (4,90 Euro). Service/Wartezeit Toller
Service, auf den Burger mussten wir 10 Minuten warten. Bewertung "Der Burger ist ohne Beilagen und deshalb zu teuer.
Aber dafiir schmeckt er sehr gut. Das Gleiche gilt fur das Sandwich. Schade: Es ist keine Pasta im Angebot.

" Central Park Adresse: Max-Brauer-Allee 277 (Altona-Nord); So-Mo 10- 23 Uhr, Fr und Sa bis 0 Uhr.

Ambiente Sehr schlicht, cool: Der Tresen und Kiichenbereich sind alte Schiffcontainer.Publikum: viele

Schanzen-Génger. Getranke Holsten (K)night (0,33 1): 2,80 Euro; Wasser (0,25 I): 2 Euro; Cola, Fanta (0,2 I): 2,20 Euro.

Essen Pommes: 2 Euro; Kartoffel mit Quark: 2 Euro; Salat: 4,50 Euro; Nackensteak: 3 Euro. Getestet Putenspiel3e mit
Sweet Chili Sauce und Croissant (2 Euro) und Cheesecake Apple Crumble mit Sahne (1,50 Euro). Service/Wartezeit

Netter Service, Wartezeit (mit Ansage des Kochs) 5 Minuten. Bewertung "Das Essen ist schlicht, aber fiir die Preise O.K.
Nicht O.K.: Plastikbesteck zum Pappteller. Fiir Vegetarier nur Pommes und Salat.” Lago Bay Van-der-Smissen Str. 4
(Altona Altstadt); getffnet: Mo-Fr: 12-0 Uhr, So und Sa: 11-0 Uhr Ambiente Sommerlich mit Pool, toller Ausblick,

sehr stylische Einrichtung, hippe Bedienung, Publikum: jung, trendy, szenig. Getranke Holsten (K)night (0,33I): 3,50 Euro,
Wasser (0,25 I): 2,90 Euro, Cola, Fanta (0,33 I): 3,20 Euro, Caipi: 7 Euro. Essen Black Tiger Prawns im Sesammantel;
16,50 Euro, Gegrilltes Nackensteak: 14,50 Euro, diverse Pizzen zwischen 10 Euro und 11,90 Euro. Getestet

Pizza Caprese mit frischen Tomaten, Ruccola und Mozarella (10,90 Euro) und ein kleinen Salat (4,50 Euro).
Service/Wartezeit Der Service war freundlich, auf die Pizza warteten wir etwa 10 Minuten.

Bewertung "Die Pizza ist lecker, aber zu teuer. Es fehlt ein Angebot im Preissegment 6 bis 9 Euro. Fur die

Zahl der Platze und das tolle Ambiente gibt es zu wenig Auswabhl. Vegetarierer haben's schwer."

Del Mar Van-der-Smissen Str. 6 (Altona-Altstadt); gedffnet taglich ab 12 Uhr. Ambiente

Angenehm, urig, familiar und entspannt. Toll: Kinder kénnen im Boot spielen. Publikum: viele
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Familien. Getranke Holsten Lemon (0,33 I): 3 Euro; Wasser (0,25 I): 2,50 Euro; Cola, Fanta (0,21 ): 2,50 Euro,
Caipi: 7 Euro. Essen Wechselnde Tagesgerichte, Babybackkartoffel mit Sourcreme: 5,50 Euro; diverse Pasta (ab
6,50 Euro). Getestet Pasta D'Estate mit gebratener Hahnchenbrust und Basilikumsauce (8,50 Euro) und Insalata
Mista (5,50). Service/Wartezeit Der Service ist schnell, eine Wartezeit gab es nicht. Bewertung

"Das Essen war gut. Das Angebot ist dem Ambiente angemessen. Das Preis-Leistungs-Verhaltnis ist super, auch
Vegetarierer sind bei der Auswahl der Salate gut aufgehoben." Veritas Beach Veritaskai (Harburg), taglich ab 12 Uhr
gedffnet. Ambiente Entspannte Atmosphare mit coolem Beach-Volleyballfeld und Blick auf den Industriehafen,
Publikum: gemischt Getranke Becks (0,33 I): 3,50 Euro; Wasser(0,25 I): 2,50 Euro; Cola, Fanta (0,33 I): 2,50 Euro;
Caipi: 6 Euro. Essen Nackensteak: 4,50 Euro; Shrimpspiel3e: 6 Euro; Salat: 5,90 Euro; Waffeln zum Selbstbacken:
2,50 Euro. Getestet Piratenpfanne mit halber Bratwurst, Stiick Pute und Nackensteak vom Grill (12,50 Euro) und
Gemiusepfanne (5,90 Euro). Service/Wartezeit Die Bedienung war nett, aber genervt. Wartezeit: 10 Minuten.
Bewertung "Die Piratenpfanne war nicht ganz billig, dafiir aber die Portion sehr Uippig. Das Fleisch war in

Ordnung, hétte aber einen Tick l&Anger auf den Grill gehért. Das Gemuse in der Gemuisepfanne

war schon frisch. Dieser Club hatte von allen die beste Auswahl an Speisen."
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